
RAIA EN CALDEIRADA 
 
 
 
 

 

INGREDIENTES 

 
Raia 
Patacas 
Unto 
Aceite 
Allo 
Sal 
Pimentón 
 
 
 
 
 
 
ELABORACIÓN: 

 

• Poñer as patacas ó lume e botarlle un pouco de unto.  

• Cando empecen a ferver botar a raia. 

• Unha vez cocida hai que facer a salsa.  

• Salsa: poñer aceite no sartén, unha vez quente, dorar o allo e á súa 
vez derretir un trozo de unto. Logo botarémoslle un pouco de 
pimentón e unha pouca auga de cocer a raia. 
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